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FONTE OU TOLE D'ACIER ? 

Certaines de nos séries ne comprennent que des cuisinières tout en fonte, tandis 
que d'autres sont fabriquées en tôle d'acier.. 
La Cuisinière en fonte, en raison de sa masse, forme accumulateur et continue à 
dégager des calories longtemps après son extinction. 
La cuisinière en tôle d'acier, émaillée au controxyde sur deux faces, a un caractère 
tout différent. Légère en même temps que d'une solidité à toute épreuve, sa ligne 
est nette, sobre, élégante ; sa mise en température est très rapide. 
En fonte ou en acier, toutes nos cuisinières sont de conception éprouvée et munies 
des derniers perfectionnements techniques et mécaniques qui leur assurent le rende-
ment maximum. 



Choisissez VOTRE CUISINIERE 
dans la gamme modpr1 
NESTOR MAI 

CHARBON" 

p 
ULTIMHEAT ® 

dont tous les modèles réunissent un ensemble âe v ' f j I fâ lHïV s fët f iarquables : 

Revêtements en émai l blanc Mar t in « Grand Feu ». 
• 

Garnitures chromées à for te épaisseur. • 

Dessus en f o n t e r é f r a c t a i r e incassables et i ndé fo rmab les au feu. 

• 

Pots r e n f o r c é s e n f o n t e ré f rac ta i re de fa ib le c o n s o m m a t i o n et de l ongue durée 

• 

Passages de fumées t r è s l a r g e s év i tant tou t encrassement . 

• 

Fours à rôtir de vastes dimensions. • 

Portes de four et d 'é tuve é q u i l i b r é e s î v e c f e r m e t u r e à ressort amor t isseur . 

• 

Longue conservation. - Entretien facile. 
• 

Ces cuisinières sont des modèles d'économie ; 
Les mets les plus dé l ica ts y sont réussis. 

C e sont des NESTOR M A R T I N . m o d è | e s DE L U X E DEPOSES e t G A R A N T I S . 

NOS CUISINIERES SE VEN-
DENT PARTOUT A CREDIT : 
Quelques centimes par jour. 
Quelques francs par mois. 

Pour vos pièces de rechange et notamment Tous nos appareils sont garan-
pour les pots des cuisinières, exigez toujours !is un an contre tout vice de 
des PIECES D'ORIGINE portant la marque construction ou défaut de ma-
NESTOR MARTIN. tières. 

Fonder ies N E S T O R M A R T I N , S. A . 

Usines à BERCHEM-Bruxe l l es et Huy . 

Té léphones : Bruxel les 26.49.90 et Huy 221. 

Salles d 'Expos i t ion : 

Bruxe l les : 110, Bou leva rd A d o l p h e Max . 

T é l é p h o n e : Bruxe l les 17.69.35. 

Huy : B o u l e v a r d du N o r d , Té léphone H u y 221. 

NESTOR M ARTI N 
LA G R A N D E M A R Q U E N A T I O N A L E B E L G E 



Cuisinière 88-64. 
Système retour de flammes 

et t i rage direct. 
(Vue sur isoloirs.) 

Cuisinière 88-66 
Tirage direct. 

(Vue sur isoloirs.) 

CUISINIERES « NOUVELLES » 
Ensembles ut i l i ta i res pou r la cu is ine et le 

chau f fage économiques , ces nouveaux 

modè les c o m p o r t e n t : G r a n d foyer avec 

t i re t te de décend rage et ta rget te de ré-

g lage d 'admiss ion d 'a i r . C l é de buse sur 

le cô té d ro i t . Dossier. G r a n d couve rc l e 

à charn ières , pe r fo ré pour la d i f fus ion de 

la cha leur par le dessus. Large taque en 

fon te éma i l l ée g ran i té avec f lo t tes po-

lies. Vastes fours é tanches avec in té r ieu r 

émai l lé . Portes abattantes et équ i l ib rées . 

G r a n d bac cha rbonn ie r . Brû lan t toutes 

espèces de cha rbon , de p ré fé rence 1 /2 

et 1 /4 gras. 

TYPES S T A N D A R D : C o r p s et por tes su-

pe r -éma i l de luxe ivo i re , couve rc l e et 

e n c a d r e m e n t de taque éma i l g ran i t é ant i -

ac ide , garn i tu res ch romées . 

Po ignées ch romées m o y e n n a n t supplé-

ment . 

D I M E N S I O N S 

Nos 

Taque Buse Fours à rô t i r Fours-étuves H a u t e u r 

Nos Long . Prof . Hau t . D iam. Larg. Hau t . Prof . Larg. Haut . Prof . C o r p s 
Tota le 
avec 
isol. 

88-64 

88-66 

0 ,815 

0,970 

0,500 

0,500 

0,650 

0,635 

0,118 

0,120 

0,345 

0,275 

0 ,255 

0 ,225 

0,315 

0,315 

0,345 

0,210 

0,150 

0,150 

0,315 

0,315 

0,630 

0,630 
0,830 

0,830 



(Vue avec dossier bas et sur isoloirs.) 

MODELES F. 411, F. 412 ET F. 413. 

Cuis in iè res au c h a r b o n en fon te à quat re fours : 2 fours à rô t i r et 

2 fours chauffe-assiet tes. A re tou r de f lammes. Brû lan t toutes espè-

ces de c h a r b o n , de p ré fé rence 1 / 2 et 1 / 4 gras. 

TYPES S T A N D A R D : C o r p s et por tes émai l lés i vo i re , taque po l ie , 

cadres et garn i tu res ch romées . 

M o y e n n a n t supp léments : p ieds ch romés , bac rou lan t , dossier ou 

é tagère à panneau. 

D I M E N S I O N S : 

Taque Buse Fours à rô t i r Fours-étuves H a u t e u r 

Hau t . To ta le 
Nos Long . Prof . sans D iam. Larg. H a u t . Prof . Larg. Haut . Prof . C o r p s sans Long . 

isol. 
Larg. 

isol. 

F.411 1,100 0,650 0,600 0,150 0,300 0 ,245 0,500 0,300 0,150 0,500 0,610 0,770 

F.412 1,200 0,650 0,570 0,170 0,330 0 ,245 0,510 0,330 0,150 0,510 0,610 0,770 

F.413 1,300 0,690 0,570 0,170 0,370 0 ,245 0,520 0,370 0,150 0,520 0,610 0,770 

A v a n t tou te dépense dans vo t re ménage , 

A c h e t e z une Nestor M a r t i n 

V o u s vous en fé l i c i t e rez 

O n vous en fé l i c i te ra . 



MODELE F. 411 B. 

Cuis in ière au charbon, en fonte, à quatre fours : 2 fours à rôt i r et 2 fours chauffe-assiettes. Avec pot 

boui l leur : à retour de f lammes. Brûlant toutes espèces de charbon, de préférence 1 / 2 et 1 / 4 gras. 

TYPE S T A N D A R D : Corps et portes émail lés ivo i re , taque pol ie, cadres et garnitures chromés. 

Moyennant suppléments : pieds chromés, bac rou lant , dossier ou étagère à panneau. 

D I M E N S I O N S : 

No 

Taque Buse Fours à rôt i r Fours-étuves Hau teur 

No Long. Prof. 
nau t . 
sans 
issJ. 

Diam. Larg. Haut . Prof. Larg. Haut. Prof. Corps 
lo ta le 
sans 

....LsoL 

F.411B 1,100 0,650 0,600 0,150 0,300 0,245 0,500 0,300 0,150 0,500 0,610 0,770 

Nos foyers sont petits mangeurs de combustibles 
économiques. 

Toutes les portes de four et d 'é tuve sont équi l ibrées 
avec fermeture à ressort amortisseur. 



MODELE F. 413 SPECIALE. 

Cuis in ière au charbon, en fonte, à grande taque, avec 4 (ours : 2 fours à rôt i r et 2 fours chauffe-

assiettes. A retour de f lammes : avec chambre de récupérat ion et chaudière. Brûlant toutes espè-

ces de charbon, de préférence 1/2 et 1/4 gras. 

TYPE S T A N D A R D : Corps et portes émail lés ivo i re, taque pol ie, cadres et garnitures chromés. 

Moyennant suppléments : pieds chromés, bac roulant , dossier ou étagère à panneau. 

D I M E N S I O N S : 

No 

Taque Buse Fours à rôt i r Fours-étuves Hauteur 

No Long. Prof. 
Haut. 
sans 
isol. 

Diam. Larg. Haut . Prof. Larg. Haut. Prof. Corps 
Totale 

sans 
isol. 

F.413Sp. 1,300 0,950 0 ,57F 1 0,170 0,370 0,245 0,520 0,370 0,150 0,520 0,610 0,770 

Capac i té de la chaudière : 15 litres envi ron. 

• 

Voyez aussi aux pages 14 à 17 
nos dif férents modèles de cuisinières-buffets : 

un meuble élégant, à la fois cuisinière confor table 
et apparei l de chauffage économique. 



r 

Cuisinière 37-64. 
(Vue avec bac roulant, dossier et sur isoloirs.| 

Cuisinière 37-66. 
(Vue avec bac roulant et sur isoloirs.) 

MODELE 37-64. 

Cu is i n i è re m o d e r n e en fon te éma i l l ée 

à deux fours : 1 fou r à rô t i r et 1 four 

chauffe-assiet tes. T i rage d i rec t et re-

tou r de f lammes. Brû le toutes espèces 

de cha rbon , de p ré fé rence 1 / 2 et 1 / 4 

gras. Le po t est m u n i d ' une gr i l le 

m o b i l e pe rme t tan t un d é c e n d r a g e fa-

c i le et sans poussières. 

MODELE 37-66. 

Cu is in iè re m o d e r n e en fon te éma i l l ée 

à qua t re fours : 2 fours à rô t i r et 

2 fours chauffe-assiet tes. T i rage d i rec t . 

Brû le toutes espèces de cha rbon , de 

p ré fé rence 1 / 2 et 1 / 4 gras. Le pot 

est mun i d ' u n e gr i l le mob i l e pe rme t -

tant un décend rage fac i le et sans 

poussières. 

TYPES S T A N D A R D : C o r p s et por tes 

émai l lés ivo i re , taque po l ie , garn i -

tures ch romées . 

M o y e n n a n t supp léments : po ignées 

chromées , bac rou lan t , dossier ou 

é tagère à panneau. 

D I M E N S I O N S : 

Taque Buse Fours à rô t i r Fours-étuves Hau teu r 

Nos Long . Prof . 
Haut . 
sans 
isol. 

D iam. Larg. Hau t . Prof . Larg. Haut . Prof . C o r p s 
Tota le 

sans 
isol. " 

37-64 

37-66 

0,860 

1,020 

0,525 

0,610 

0,630 

0,630 

0,120 

0,120 

0,340 

0,270 

0 ,250 

0,220 

0,410 

0,410 

0,340 

0,210 

0,150 

0,150 

0,410 

0,410 

0,630 

0,630 

0,810 

0,810 



CUISINIERES « NOUVELLES » 

Ensembles ut i l i ta i res pou r la cu is ine et le 

chauf fage économ iques , ces nouveaux 

modè les c o m p o r t e n t : g rand foyer avec 

t i re t te de d é c e n d r a g e et ta rge t te de 

rég lage d 'admiss ion d 'a i r . C l é de buse 

sur le cô té d ro i t . Dossier. G r a n d couve r -

c le à charn ières , pe r fo ré pour la d i f fus ion 

de la cha leur par le dessus. Large taque 

en fon te éma i l l ée g ran i té ant i -ac ide avec 

f lo t tes pol ies. Vastes fours é tanches avec 

in té r ieu r émai l lé . Portes abattantes et 

équ i l i b rées . G r a n d bac cha rbonn ie r . Cuisinière 88-43. 
Système retour de flammes et t i rage direct. 

(Vue sur isoloirs.) 

TYPES S T A N D A R D : C o r p s et por tes 

super -émai l de luxe ivo i re , couve rc l e et 

taque éma i l g ran i té an t i -ac ide , garn i tu res 

chromées . 

Po ignées ch romées m o y e n n e n t supplé-

men t . 

Fours à rô t i r Fours-étuves Hau teu r 

Hau t . Hau t . C o r p s 
To ta le 

avec 
isol. 

0 ,830 
0 ,830 

Cuisinière 88-65. 
Tirage direct. (Vue sur isoloirs.) 

D I M E N S I O N S : 

Nos 

88-63 
88-65 

Taque 

Long . 

0 ,815 
0,970 

Pro f . 

0,500 
0,500 

Buse 

Hau t . 

0,650 
0,650 

D iam. 

0,118 
0,120 



CUISINIERES 88-67 ET 88-68. 
D ' u n e qua l i té excep t i onne l l e pour le 

me i l leur p r ix , ces nouveaux modè les 

c o m p o r t e n t : pot en fon te ré f rac ta i re à 

fo r te épaisseur, avec t i re t te de décen-

drage et ta rge t te de rég lage d 'admiss ion 

d 'a i r . C l é de buse sur le cô té d ro i t . Dos-

sier. Large taque en fon te avec f lot tes po-

lies. Vastes fours avec portes abattantes 

et équ i l ib rées . G r a n d bac cha rbonn ie r . 

Pieds de f o r m e m o d e r n e avec isoloirs. 

Cuisinière 88-67. 

TYPES S T A N D A R D : C o r p s et por tes 

émai l de luxe ant i -ac ide, cadres et gar -

n i tures ch romés . 

M o y e n n a n t supp léments : bac rou lan t , 

dossier ou é tagère à panneau. 

D I M E N S I O N S : 

Taque Buse Fours à rô t i r Fours-étuves Hau teu r 

Long . Prof . Haut . D iam. Larg. Haut . Prof . Larg. Hau t . Prof . C o r p s 
Tota le 
avec 
isol. 

0,800 

0,950 

0,550 

0,550 

0,690 

0,690 

0,220x0,070 

0,220x0,070 

0,345 

0,270 

0,230 

0,230 

0,410 

0,410 

0,345 

0,270 

0,150 

0,150 

0,410 

0,410 

0,780 

0,780 

0,800 

0,800 

Nos 

88-67 

88-68 

10 



CUISINIERES 88-69 ET 88-70. 
D'une qual i té except ionnel le pour le 
mei l leur pr ix, ces nouveaux modèles pos-
sèdent les mêmes avantages et caracté-
ristiques que les cuisinières 88-67 et 88-
68 décrites c i -contre. 
Ils compor ten t en outre un couverc le 
pare-graisse et l 'encadrement de leur 
taque est émai l lé ant i-acide. 

I l 

88-69 
88-70 

TYPES S T A N D A R D : Corps et portes 
émail lés ivoire, couverc le et encadrement 
de taque émai l grani té anti-acide, garni-
tures chromées. 
Moyennant supplément : poignées chro-
mées. 

A noter que les pots en (onte réfractaire 
à forte épaisseur de ces 4 nouveaux mo-
dèles de cuisinières sont prévus pour 
brûler toutes espèces de charbon, de 
préférence 1 / 2 ou 1 / 4 gras. 

0,410 
0,410 

D I M E N S I O N S : 

Fours à rôt i r 

Larg. Haut. Prof. 

Taque Fours-étuves 

Haut. 

Hauteur 

81 otale ' 
avec 
isol 



MODELE 37-63. 

Cu is i n i è re m o d e r n e en tô le d 'ac ie r 

éma i l l ée à deux fours : 1 fou r à rô t i r 

et 1 f ou r chauffe-assiet tes. T i rage di -

rect et re tou r de f lammes. Brû le tou-

tes espèces de cha rbon , de p ré fé ren -

ce 1 / 2 et 1 / 4 gras. Le pot est mun i 

d 'une gr i l le m o b i l e pe rme t tan t un dé-

end rage fac i le et sans poussières. 

Cuisinière 37-63. 
(Vue avec bac roulant, dossier et sur isoloirs.) 

Cuisinière 37-65. 
(Vue avec bac roulant et sur isoloirs.) 

MODELE 37-65. 

Cu is in iè re m o d e r n e en tô le d 'ac ie r 

éma i l l ée à qua t re fours : 2 fours à 

rô t i r et 2 fours chauffe-assiet tes. T i ra-

ge d i rec t . Brû le toutes espèces de 

cha rbon , de p ré fé rence 1 / 2 et 1 / 4 

gras. Le po t est mun i d ' u n e gr i l le 

mob i l e pe rme t tan t un d é c e n d r a g e fa-

ci le et sans poussières. 

TYPES S T A N D A R D : C o r p s et por tes 

émai l lés ivo i re , taque po l ie , garn i tu -

res chromées . 

M o y e n n a n t supp léments po ignées 

chromées , bac rou lan t , dossier ou éta-

gère à panneau. 

D I M E N S I O N S 

Taque Buse Fours à rô t i r Fours-étuves Hau teu r 

N o s Long . Prof . 
Hau t , 
sans 
'sol . 

D iam. Larg. Hau t . Prof . Larg. Haut . Prof . C o r p s 
Tota le 

avec 
isol. 

37-63 

37-65 

0,860 

1,020 

0,525 

0,610 

0,630 

0,630 

0,120 

0,120 

0,340 

0,270 

0 ,250 

0 ,220 

0,410 

0,410 

0,340 

0,210 

0,150 

0,150 

0,410 

0,410 

0,630 

0,630 

0,810 

0,810 



CUISINIÈRES AU CHARBON EN TOLE D'ACZÇR (mite) 

MODELES L. G. 88 - L. G. 95 - L. G. 100 - L. G. 110. 

Cuis in iè res au c h a r b o n très con fo r tab les , c o m p o r t a n t une po r te de c h a r g e m e n t pou r le f oye r . 

Deux vastes fours : 1 four à rô t i r et 1 fou r chauf fe-assiet tes. Retour de f lammes. Pot rec tangu la i re 

en br iques ré f rac ta i res et in té r ieur maçonné . Trous de buse dessus à d ro i t e et a r r i è re pour la 

L .G . 88 et t rous de buse dessus et à d ro i t e pou r les autres modèles. Brû lan t toutes espèces de 

cha rbon de p ré fé rence 1 /2 et 1/4 gras, bois et l ign i te . 

TYPES S T A N D A R D : C o r p s et por tes émai l lés i vo i re , cadres, co lonnes et garn i tu res ch romés . 

D I M E N S I O N S : 

Taque Buse. Pot rectangulaire. Four à rôt i r . Fours-étuves. Hauteur. 

M is . Long. Prof. 
Haut, 
sans 

isnt 
Diam. Long. Larg. Haut. Larg. Haut. Prof. Larg. Haut. Prof. Corps 

Totale 
sans 
isol. 

LG 88 0,880 0,680 0,630 0,130 0,255 0,165 0,115 0,360 0,220 0,480 0,360 0,135 0,525 0,615 0,735 
LG 95 0,950 0,720 0,600 0,140 0,295 0,180 0,115 0,400 0,220 0,520 0,400 0,135 0,570 0,615 0,735 
LG 100 1,000 0,770 0,570 0,140 0,295 0,180 0,122 0,420 0,220 0,580 0,420 0,140 0,625 0,615 0,735 
LG 110 1,100 0,770 0,570 0,150 0,295 0,180 0,122 0,440 0,220 0,580 0,440 0,615 0,735 

Les cu is in ières au c h a r b o n 

N E S T O R M A R T I N 

c o n s o m m e n t peu 

cu is inent m ieux . 



LES C U I S I N I È R E S - B U F F E T S 

NESTOR MARTIN 1939 
possèdent un nouveau FOYER COMPARTIMENTÉ breveté à volets 
articulés qui leur assure a VOLONTÉ u n e utilisation économique 

et par fa i te : 

' CHAUFFAGE DES L O C A U X EN FEU C O N T I N U , e n t r e 'es heures de repas, par 
uno combustion lente ou modérée ; 

' C U I b b U N U t b KtPAS PAR U N FEU VIF INTERMITTENT dégageant une cha-
leur intense sur toute l'étendue de la taque et dans les fours ; 

* PASSAGE F O U D R O Y A N T de l'allure lente pour le chauffage à l'allure vive pour 
la cuisine. 

Large taque à 3 feux vifs. 

Manettes de manœuvre 
du foyer . 

2 vastes 
fours à rôt i r . 

Couvercle-dossier 
à charnières. 

Bouches de chaleur. 

Foyer compart imenté 
breveté 

à volets articulés 
pour feu continu 

ou feu vif intermittent. 

Porte de 
cendrier. 

2 étuves 
chauffe-

as-
siettes. 

Cuisinière-buffet 37-60bis. 
en fonctionnement pour la préparat ion d 'un repas. (Voir en 
page 17, la même cuisinière-buffet, couvercle baissé et portes 

fermées, à la fois poêle à feu continu et meuble élégant. 

Ventouse 
de réglage 

de l 'admission 
d 'a i r . 

VOIR : 
PAGE 15 : Les part iculari tés de notre 
foyer compartimenté breveté. 
PAGE 16 : Les caractéristiques de la 
cuisinière-buffet 88-60bis. 
PAGE 17 : Les caractéristiques de la 
cuisinière-buffet 37-60bis. 

Pour toute ménagère prat ique et économe, la cuisinière-buffet 
NESTOR MARTIN représente une tr ini té de perfections : 
• UN VERITABLE POELE, avec garant ie formel le de feu continu et 

chauffant 200 mètres cubes. 
• UNE VERITABLE CUISINIERE permettant tous les différents genres 

de cuisson. 
• UN VERITABLE MEUBLE, aux lignes harmonieuses et modernes, 

avec revêtements d'émaux chatoyants et garnitures chromées étin-
celantes. 



Le foyer, de profondeur normale, permet à volonté, par u n e j ^ j j j j ^ Y © 5 i ï t i p l e et ju-
dicieuse, son utilisation en feu continu pendant la nuit o i WWTBAltMll)WI/Ms F e s repas 
— ceci pour le chauffage de l'appartement — et son Jtiliaatioo en._ieii_ijtermittent 
pour les préparations culinaires, qui exigent souvent un feu très vif sur la taque. 

LES 
DE 

P A R T I C U L A R I T E S RE 
NOTRE FOYER COMPART 

Position pour le 
CHAUFFAGE DES L O C A U X 

EN FEU C O N T I N U 

entre les heures de repas, 
par une combustion lente ou modérée. 

Un barrage, constitué par les volets mobiles GG1, est 
établ i entre l 'ouverture de chargement C et le départ 
des tumées (qui se fai t par les chicanes CEI vers la 
buse D) ; i l se forme alors une réserve de combustible 
au-dessus du niveau inférieur du barrage. 
Le combustible ne brûle qu'au fur et à mesure de 
son écoulement en AA1, au bord inférieur de ce 
barrage. 

Position pour la 
CUISSON DES REPAS 

EN FEU VIF INTERMITTENT 

dégageant une chaleur intense 
sur toute l'étendue de la taque. 

combustible, le t i rage est direct et le charbon s'em-
brase sur toute sa surface, donnant une chaleur 
intense qui chauffe uniformément la taque aux points 
B.C.B1, sur lesquels se font les cuissons. 

La m a n œ u v r e de ce foyer est e f fec tuée au m o y e n de 2 manet tes situées en façade, pe rmet tan t de 

p lacer les vo le ts mob i les G . G . 1 soit dans la pos i t ion ver t i ca le ( foyer de combus t i on rédu i t et const i -

tu t ion d 'une réserve de combus t i b le pour chau f fage en feu con t inu ) , soit dans la pos i t ion ho r i zon -

tale ( combus t i on sur tou te la surface du foyer , chau f fage vif i n te rm i t ten t pour les cuissons sur la taque) . 

Le foyer est p o u r v u de 2 admissions d 'a i r seconda i re 

l ' amenant sens ib lement au n iveau de chacun desr 2 

du feu à tous moments désirés, la ven touse agissant 

secondai re . 

H . H . 1, captant de l 'a i r dans le cend r i e r et 

départs , act ivant ainsi avec éne rg i e la repr ise 

c o m m e régu la teur d ' a r r i vée d 'a i r p r ima i re et 

N O T A . • Les 2 gravures ci-dessus représenten t le foyer c o m p a r t i m e n t é d e la cu is in iè re -bu f fe t 

37-60bis. Pour la cu is in iè re -bu f fe t 88-60b is le p r i nc i pe est le même; il n 'y a qu 'à suppr imer des 

schémas la par t ie gauche , à par t i r du vo le t G , a ins i q u e l 'admiss ion d 'a i r H. 

C O M B U S T I B L E . . L e s p e t i ( s c h a r b o n s € b o n m a r c h é > an th rac i teux 1 0 / 2 0 ou 2 0 / 3 0 sont sur tout 

consei l lés p o u r ce foyer , é tud ié spéc ia lement dans le but de les b rû le r , mais l ' an th rac i te 3 0 / 5 0 peut 

aussi ê t re ut i l isé avec un succès cer ta in . 



CUISINIÈRES-BUFFETS (suite) 

LA CUISINIERE-BUFFET 88-60bis. 

C e t appare i l , idéal pou r la cuis ine fami -

l iale et le chauf fage é c o n o m i q u e en feu 

con t inu , se présente sous la f o rme d ' u n 

meub le é légant c o m p o r t a n t : 

• C o u v e r c l e a jouré à charn iè res ; 

• Taque à 2 feux vifs ; 

• Portes ouvrantes à fe rme tu res hermé-

t iques ; 

• C o m m a n d e du t i rage d i rec t et c lé de 

buse sur le cô té d ro i t ; 

• Vaste four à rô t i r ; 

• Etuve chauffe-assiet tes ; 

• Dossier et bac cha rbonn ie r rou lan t ; 

Cuisinière-buffet 88-60 bis. 
en fonctionnement pour la préparation d'un repas. 

• C o n s t r u c t i o n t ou t fonte , avec revê te -

ments émai l lés c é r a m i q u e de te in tes 

au cho ix , garn i tu res ch romées , toutes 

les pièces exposées au feu étant cou-

lées en fon te spécia le ré f rac ta i re . 

D I M E N S I O N S en mm. : 

Lara. Prof . Hau t 

E n c o m b r e m e n t to ta l 750 480 830 

Taque 660 370 -

Four 315 450 260 

Etuve 330 450 180 

Hau teu r sous buse : 725. 

Poids net : 173 kg. 

D i a m è t r e de buse : 225 x 70. 

C a p a c i t é de ch. : 200 m3 

Cuisinière-buffet 88-60 bis. 



Pour le C H A U F F A G E comme our la C IMS INE , 
les cuisinières-buffets NESTO 1939 

assurent le MAXIMUM 
sous le signe, de l'ELEGANCE NOMIE. 

en posit ion de chauffage continu, couvercle baissé. 

LA CUISINIERE-BUFFET 37-60bis. 
C e meub le aux l ignes harmon ieuses conv ien t pou r des cuissons impor tan tes et c o m p o r t e : 
• C o u v e r c l e a j ou ré à charn ières ; 
• Large t a q u e à 3 (eux vi ls ; 
• Portes ouvran tes à fe rmetures he rmét iques ; 
• 2 vastes fours à rô t i r situés à gauche et à d ro i t e du foyer ; 
• 2 étuves chauffe-assiet tes placées sous les fours ; 
• Dossier e t bac cha rbonn ie r rou lan t ; 
• C o n s t r u c t i o n t ou t fon te , avec revê temen ts éma i l l és cé ram ique de te in tes au cho i x , garn i tu res 

ch romées , toutes les pièces exposées au feu é tan t cou lées en f on te spéc ia le ré f rac ta i re . 

D I M E N S I O N S en m m . 

Larg. Prof. Haut . 

E n c o m b r e m e n t to ta l 980 506 830 
Taque 850 415 — 

Fours 270 465 275 
Etuves 270 465 200 

H a u t e u r sous buse : 655 
Poids net : 221 kg . 
D i a m è t r e de buse : 130 
C a p a c i t é de ch. : 230 m3 

Nos appare i ls se v e n d e n t pa r tou t à c réd i t : 
Q u e l q u e s cen t imes par j ou r . — Q u e l q u e s f rancs par mo is . 

our la C m 



CUISINIÈRES MIXTES GAZ ET CHARBON 
EN FONTE ET TÔLE D'ACIER 

apparei l mixte présente, sous un encombrement rédui t , 2 cuisinières en une seule. 

C O T E C H A R B O N . - Pot rectangula i re pour la T. M . 185 et pot rond pour la T. M . 186, brûlant 
les charbons 1 / 2 gras et tout venant calibres 20 /30 et 30 /50. Large taque munie d 'un tampon accu-
mulateur. Targette de décendrage en façade et rég lage d 'arr ivée d'air sur la porte du cendr ier . 

C O T E G A Z . — Taque émai l lée granité ant i -acide compor tant 2 brûleurs Diabolo (1 de 800 lit et 
1 de 550 lit). Un brû leur d 'été 3 N.S. de 250 lit, s 'accroche à la place du tampon accumulateur 
quand la cuisinière ne fonct ionne pas au charbon. 

FOUR-COFFRE. — Un ique de grandes dimensions, équ ipe avec 1 gr i l lade à gaz (brûleur P. L. 2 
de 750 lit.) et 2 brûleurs (de 550 lit. chacun) dans le bas pour la cuisson des rôtis et de la pâtisserie. 

TYPES S T A N D A R D : Façade et pieds en fonte émai l lée ivoire, taque en fonte émai l lée grani té avec 
f lot te pol ie, côtés en tôle d 'acier émai l lée ivoire, colonnes, cadres et garnitures chromés. 

Moyennant suppléments : Thermostat, pieds chromés et a l imentat ion à gauche. 

MODELES T. M. 185 ET T. M. 186. 

D I M E N S I O N S : 

Taq ue 
Haut, totale 

sans isol. Buse Four-cof f re 

Long. Prof. Haut. Diam. Larg. Haut. Prof. 

0,870 0,600 0,770 0,625 0,118 0,315 0,375 0,415 



CUISINIÈRES MIXTES GAZ ET CHARDON 
EN FONTE ET TÔLE D'AC!!^ (suite) 

Cuisinière mixte X. A. é. 
(Vue avec couvercle côté gaz.) 

CUISINIERE MIXTE X. A. 6. 
La plus m o d e r n e et la plus pe r f ec t i onnée des cu is in ières mixtes gaz et c h a r b o n ; 3 appare i ls en 

un seul : 

U n e impo r tan te cu is in ière à gaz ; 

U n e spacieuse cu is in iè re au c h a r b o n ; 

U n vé r i tab le poê le à feu con t i nu . 

C O T E C H A R B O N . — Dessus spac ieux avec f l o t te po l i e à 3 t rous ; foyer ova le ; t a rge t te de décen -

d r a g e et ven touse de rég lage d 'a r r i vée d 'a i r ; vaste fou r à rô t i r et à pât isser ie, avec système re tour 

de f lammes ; é tuve stér i l isante et chauf fe-assiet tes ; g r a n d bac cha rbonn ie r rou lan t . C h a u f f a g e par 

les auvents situés sur le cô té gauche du foyer . 

C O T E G A Z . - 3 b rû leurs D iabo lo (2 de 550 l i t . chacun à l 'avant et 1 de 800 l i t . à l ' a r r i è re ) ; 

p la teau réco l te -gou t tes amov ib le g rand f o u r - c o f f r e ca lo r i f ugé à t r i p le paro is équ ipé avec 1 g r i l l ade 

à gaz et 2 b rû leurs rec t i l ignes dans le bas, pour la cuisson des rôt is et de la pât isser ie. 

TYPE S T A N D A R D : A p p a r e i l en fon te et t ô l e d ' ac ie r en t i è remen t éma i l l é , façade et côtés te in te 

ivo i re , taque , réco l te -gou t tes et i n té r ieu r de fou r en g ran i t é ; po ignées de p o r t e ar t icu lées en baké-

l i te no i re ; l i v ré avec cassero ler ie c o m p l è t e pour f ou r et g r i l l ade à gaz et p l aque à t rous pour le four 

à cha rbon . 

D I M E N S I O N S : 

Taque. Hauteur. Buse. Four-coffre à gaz | Four au charbon. J Four-étuve au charb-

No. Long. Prof. Corps Totale Haut.1 Diam. Larg. Haut. Prof. Larg. Haut. Prof. Larg. Haut. Prof. 

X A 6 1,020 1 0,700 0,780 0,800 0,565 0,135 0,320 0,300 0,420! 0,320 0,230 ( 0,400 ! 0,320 0,140 0,515 

Pour vos p ièces de rechange , 

et n o t a m m e n t pour les pots des cuis in ières, 

ex igez tou jou rs des PIECES D ' O R I G I N E 

por tan t la ma rque N e s t o r M a r t i n . 



ACCESSOIRES 

Dossier haut. 

Etagère 
complète à panneau. 

Toutes nos cu is in ières peuven t ê t re l ivrées avec 
dossier bas, dossier haut ou é tagère c o m p l è t e 
c h r o m é e à panneau, en tô le éma i l l ée ivo i re . 
Pour les commandes , b ien spéci f ier la désigna-
t ion de la cu is in ière à laque l le ces accesso i res 
sont dest inés. D imens ions : suivant les modè les 
de cuis in ières. 

T A M P O N 
ACCUMULATEUR T. A. 3. 

Le système de chicanes don t est 
mun i ce t a m p o n accumu la teu r 
ob l i ge les gaz, avant d 'ê t re éva-
cués, à s 'a t tarder sous le t a m p o n 
afin d 'y accumu le r un m a x i m u m 
de ca lor ies qu i , absorbées par la 
masse de fon te du t ampon , const i -
tuen t une réserve de cha leur pou r 
les cuissons faites sur le dessus de 
la cu is in ière . 

Dossier bas 

BAC A C H A R B O N B. 1. 

Toutes nos cuis in ières peuven t ê t re fourn ies avec un 
bac rou lan t . Cons t ru i t en fo r te tô le ga lvanisée, cet 
accessoi re est t rès so l ide et comp lè te avan tageusement 
la cu is in iè re sans le m o i n d r e e n c o m b r e m e n t . 
Pour les commandes b ien spéci f ier la dés igna t ion de 
la cu is in iè re à laque l le le bac est dest iné. 

En fon te avec couve rc l e à 
charn ières , panneaux en tô le 
éma i l l ée , garn i tu res 
ch romées . 
D imens ions : 
La rgeur : 0,330 
P ro fondeu r : 0,620 
Hau teu r 0,260 

BAC CHARBONNIER ROULANT. 
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